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Hodmezovasarhelyen a szegény ember haztartdsaban, de a gazdagé-
ban is és minden magyar emberében, nélkiilozhetetlen hazi allat a diszno,
nem is annyira a htsa, mint a zsiradéka miatt. Zsir nélkiil f6zni nem
lehet, még hust siitni se, masfel6l a legjobb kenyér is jobban csuszik, ha
van, ami megzsirozza a bicskat, bicskanal jobban a falatot. Egy csalad
egész esztendeig vald fenntartasanak képezi erds alapjat a kenyérrel
egyltt a diszn6. Akinek buzaja, hizé disznaja van, annak esztendeig vald
megélhetése biztos. Ezért igyekszik mindenki, hogy legalabb egy mala-
cocskat szerezhessen, hizlalhasson. Utolso sorban van, aki még egy ©6kol-
nyi malacot se tud O6lni, mikor még a hoénaljmankés koldus is vag diez-
not. Aki meg vagyai netovabbjat elérheti, hogy tobbet is oOlhet, halat
adhat a Teremtének, mert eladhat beldle s arabol ruhdzatdit maganak,
csaladjanak beszerezheti, a hazarendat megfizetheti.

A szegény embernek, ha mar van akkora csalddja, hogy el Aallithatja
kanasznak, az szolgal malacot. A bérébe alkudjak ki, rendesen hat hetes
»szakajtasi malacot» de néha csécs alol is adnak. Régebben, a 60-as évek-
ben, karacsonyi malacot szolgalt a kanasz. Egy alom malacbol legin-
kabb a vizhordoja (a leghitvanyabbja) jut a cselédnek, de azzal tartja
a szegény ember, hogy koszos malacbdl lesz a jo hizo és igaza is van,
mert leggyengébb 1évén, a tobbi elveri az anyja alol, igy hamar rakap
az ennivalora, amit6l jobban fejlédik. Akinek kicsik a cselédjei, meg a
gyerektelen, a piacon vesz tavasszal, marciusban, a megtakaritott keres-
ményebdl. Ki-kijar feleségével a hetipiacra, tudakolja az arat, vigyazza,
mikor jon kéziére alkalmas vétel. Figyeli, melyik a jofajta, hogy all a
file, farka, milyen a szOre, laba, dereka, orra? A vasarhelyi ember a
kurta 1abu, rovid orrd, gyomros, vaskos malacot szereti, meg a géndor
szoérit és a vadasat, (pernyés sziirke, voroses) ha van bodorja, melynek
csajla, kajla a fiile, a farka kankarékba all és balra csavarodik. Olyan
fajtat vesz, amelyik zsirra hizik, nem husra. Beteg malacnak csiing
farka, azt meg nem veszi, sem a fOlaszott hasu, hajtott disznoszoriit
mely olyan, mint a siindiszn6é, amit sikdarszoriinek is mondanak. Ha
kedvére valot talal, meg araért adjak: megveszi. Olben viszi haza, vagy
zsakba téve haton; aki tobbet is vesz, az hazahajtja. Az ilyen malacot
vive, meg hajtd szegény ember jardsaban, mozgasdban benne van az
lelki allapot, mely sok baju életének egy egész esztendei reménykedését
boldogulasat, megélhetését mutatja, magyarazza, gyengén elérehajol
tartasaval, maga elé nézo tekintetével.

Otthon, az asszony és a gyerekek jelenlétéiben, megfogja a malac
farkat, ugyanakkor végig simitja a gerincét s ezzel a kivansagga
ereszti el: ,,egy madzsa szalonna gyijjon lé rolad!” A kis malac elszalad
megriadva a szokatlan helyen. Mindjart enni adnak neki s nézik, hogy
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eszik. Mert az élnivald csamcsogva eszik. Ahol kettdt-harmat is vesznek,
ott a gyerekek valasztanak maguknak s nevet adnak neki.

A malac gondozéasa, felnevelése az asszony kotelessége, mert az
ember nincs mindig otthon, a kenyér utdn jar. Az igazi asszony gondoz-
za is, Orzi, félti, mint a szeme fényét, nem engedi, hogy mas adjon neki
enni, nehogy megetessék, megcsdmoljon. Ott nézi, még csak van eldtte,
hogy eszik, kelletleniil, szaladgalva, vagy olyan jo izlien, hogy ki se veszi
fejét a valyabol. Ha mogyordsat piszkol a malac, keseresét tesz az enni-
valdjaba. Ha farkasfoga van és minduntalan csikorgatja, harapofogoval
elszedeti. A koszost megfiiroszti. A kanikat nagypénteken kiheriili vagy
maga az ember, vagy hozzd nem értés esetén kiherilteti keriilével. He-
rélés utan vigyaznak ra, hogy meg ne nyomja a kivagott helyet, azért
az nap legeltetik, hajkurasszak, hogy le ne fekiidjon, vizbe, sarba ne
menjen, a varrott helyen a piszok meg ne fertézze. Kiilondsen arra a ma-
lacra tlgyelnek, amelyik sajndlja a kivett részét, mert az olyan nagyon
szomoru ¢és bele szokott pusztulni. A kocat miskaroljak (petefészkét ki-
veszik) 1-2 éves koraig, amikor hizlalni akarjak.

M¢ég gyenge a malac, azott arpat adnak neki, meg korpat megpara-
holva vizzel, fat is porgetnek bele. Az udvaron, so6t az uccan is legelte-
tik, mert a fiit6l, porcsintdl (Polygonum aviculare L.) étkes lesz. Mikor
aztan er6sodik, ivosat kevernek neki arpalisztb6l vagy korpabol moso-
giatolével és kenyérliajat is hanynak a kevecrtbe. Egy-egy marék szémdt
is vetnek elébe. Ha javul a malac, oriill a gazdasiszony, vakargatja, még
féstivel is meg-fosiili s kedvesen beszol hozza: ,,cocam, cocam, kicsikém
kicsikem, leaves joszagom, égyem mog a fiiledet”. A malac allja a va-
karast, hozzaszokik, kezes lesz, ha latja feléje menni az asszonyt, csak
dol el s az legsietdésebb dolgaban is szakit annyi id6t, hogy megvakarja.
Nyulik, nyd a malac ilyenkor azzal tartjdk. A jol gondozott malac nyo-
roget is, szépen javul, szinésodik, hust vész magara. Ezel6tt tavasztol
t>szig cslirhére jart ki, vaigyis egy-egy varosrész «sertéseit egyiitt a koz-ei-
esd varos szélére, gyoipre, valyugvetdgoclrok kozé hajtotta ki a oslirhés
kajiasz, ahonnan éhesen, sarosan, ceats kosan jottek haza, csakugy zorog-
tek, olyan koloncosok voltak néha. A malac tajékozd képességét matatja,
hogy nem taved el, haza talal magatdl is.

De nemcsak az asszony szereti a malacot, az ebernek is rajta a
figyelme. Ha munkajabol estenként hazatér, els6 szava a malac: hogy
van, nincs-e valami baja? Ha odahaza van, feleségévei meg-megnézik a
mankokat, a kisgydszoriket, kivalt mikor esznek. A vendég, ki latogatd-
ba megy, kevés beszélgetés utan a malacrdl kérdezéskddik. Kimennek az
udvarra, a malacokat kieresztik az 6l1bol.

— Szépek man ez6k — mondja a vendég.

— Pedig csak littyel-16ttyel tartjuk — feleli az asszony és mar va-
karja. Olyan ez, mint a kezes barany, gy ismer. — Azzal az Ohajtassal
fejez6dik be a folnézés ,ha az Isten mogtartand veliink egyiitt, nagyot
segitene rajtunk”.

Ha a malac gimnyaszt, tdra gyokeret (Helleboms niger L.)1 huaz-
nak a fiilébe.

! Vasarhelyen taragy gydkémek mondjik.



Ha megdoglik, buslakodnak utdna; az asszony meg is siratja, ami
nem is csoda, mert sokat vergddik vele, keservesen neveli, oda egy esz-
tendei remény. Az elpusztult malacot régen a kertben astdk el, ma a
gyepmesterhez viszik a varos végére. Ha pedig mar nagyocska, megkop-
pasztjak, porzsolik, kisiitik, aztan kifézik szappannak.

Egyed napkor (szept. 1.) befogjak a malacot: arpa és kukorica da-
raval etetgetik, utana egy kis szemes kukoricat is adnak elébe. Ha mar
szalonnas a joszag, keménydarat, morzsolt kukoricat adnak neki, mert
szarazon elvasik a foga. nap-nap utan, szemlatomast hizik. Félhizott ko-
raban a gazda is sliribben nézi, méregeti, szamitgatja, mennyit hizik.
Madzagot vesz el6 és ahol legmélyebb a disznd, a hasa alatt atveszi, a
hatakdzepén Osszefogja és itt az Osszeérésnél csomot kot ra. Egy hét
mulva megint méri és megint csomot kot ra. A két csomd kozti tavolsag
mutatja a szaporodast, a hizast. Ha két r6fos madzag éri koriill a disz-
not, akkor a sulya egy madazsa. Szokas arasszal is mérni. A disznét a
nyakacsigolyajatol a farkatovéig megaraszoljak. Hat arasz és négy ujj-
nyi: egy mazsa. A gyakorlott, élelmes ember szomre is megmondja a
sulyat.

A vasarhelyi ember ugy hiszi, hogy addig hizik legjobban a disz-
no, mig csipi a légy a fiilét, mert akkor morigesen eszik, fiile, farka jar.
A melyik diszné féldel (foldet eszik), annak a ganéja nem szép, nem tiszta-
sarga, mint a kukoricadara: nem jo hiz6é. A jo hiz6 meg megeszi a maga
ganéjat. A teljesen kihizott disznd mikor mar nem nehezedik: finomo-
dik, amit Ggy mondanak: érik a diszno. Az érett diszndé bére megnyomva
visszarugodik.

Ha nem ¢éri a diszn6t valami baj, november derekara készen van.
Ilyenkor mar rendesen befog az id4: hideg van, a diszno éte is megbom-
lik: lehet 6lni. Ezeldtt, mikor még kemény telek jartak, Orzsébetre (nov.
39.) rendesen leesett a ho, vagy mint a nép mondja: mégrdzta Erzsék a
pondolt, igen csak erre a napra vagtak. Szokds volt még Katalin (nov.
25.), Andras (nov. 30.), Luca (dec. 13.) napjara 6lni, a dandarja azonban
iinnephetibe (kardcsony hete), meg két kardcsony kozt (kardcsony és
ujév kozt) volt és van.

Szegény embernél csaladi 6romnap, nagy esemény a disznoolés.
Esztendei faradozds-nak, vergddésnek ilyenkor latjdk az eredményét,
hasznat. Egyszer esik esztend6ben, hat erre ratorekednek, ezt az alkal-
mat megiinneplik, lakomat, tort {ilnek rd. Ezen a napon nem sziikolkod-
nek. Béke, elégedettség van. Munkajuk utan valo Isten aldasa még a fos-
vényt is adakozova, emberszeretévé valtoztatja. Vasarhelyi disznotorbol
ajandék nélkiil senkit se eresztenek el. Azutan meg azt is felgondoljak,
ugyan megérik e tobbszor, hogy disznot OSlhetnek; senki se lat a jovobe,
hat ezen a napon legyen vigassag, baratsag, egyetértés. Diszndtorkor az
is valora szokott valni, ami még a szeretet linnepén, karacsonykor se
torténik meg: a csaldd hosszantartd haragosai kibékiilnek. Vérszerinti
rokonok, komak, tdvolabbi ismerdsok, baratok, kik évekig jartak egymas
mellett szotlanul, jo nézést se mutatvan egymas irant, a diszndtorba hi-

' A dogdisznot ugy kell elasni, hogy feje az épiilettdl el — kifele alljon, ne térjen vissza a dog.
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vassal, a gazda személyes hivasa folytan, elmulik, elfelejtédik a gytilol-
sag, neheztelés: megbékélnek.

A diszn6o6lés, disznotor, (ha furcsan hangzik is, legtobb esetben az.
agyban hatarozédik el. Hossza, téli éjszakakon nem tudnak aludni. Este
hamar lefekszenek, nemcsak azért, mert raérnek, de leginkdbb, mert
fogy a vilagbeli, minek égjen hidba. A szegény ember ilyenkor is a jo-
vOre gondol a bizonytalan munka miatt. Mi lesz, hogy lesz? Szamitgatja
magaban, hogy is lenne jobb. Elgondolkozik. Jéles6 homalyossag van a
hazban, a hé vilagitjia meg a fehér szobat. A nagy csondességben csak a
gyerekek szuszogasa hallatszik.

Hogy az asszony mozdul, halban szélitja az ember:

— Anyjuk!

—Mi az?

— Alszol?

— Nem. Hat maga?

— En se. Azt szamitom most, hogy 1é kollene vagni ezdket a jo-
szagokat.

— Dehogy engeddm, dehogy engeddm! Sommennyiér se, makor mi-
lyen szépek, mennyire szeretom iikét.

— De én mdg nem szeretdom, ahogy Osznek. Tennap is ott hagytdk a
kukoricat!

— Oszik még az annyit, hogy fonntartja magat.

— Inkabb fogy man, mint szaporodik.

— Nem 6ljiik, mer addig nem fogy.

— Na, de eleség sincs man, mdg a zsirosbodon feneke is moglatszik.
Nem gy6zzilk magunkat pénzon vott zsirral. De mog az egyiknek, akit
tésis tucc, faj a laba, a 16sz beldle, hogy moégromlik.

Nem sz6l az asszony sokaig. Az ora beleiit a csondességbe.

Az ember kezd panaszkodni, hogy kikopnak mindenbdl, oszt pénz
sincs; folsorol minden bajt, mikor egyszer kézbevag az asszony:

— Héat nem banom, ha ugy gondolja maga is. De kit kéne elhini?

Ratérnek tiistént, ki legyen a béller, bollerasszony (— a hentes dol-
gat végez6 rokonok és feleségeik), kit hivjanak meg vacsorara. Egyen-
ként soroljak fel soégort, komat, j6 szomszédot. Meghanyjak, vetik, ki
lenne jo; ki banik jol a disznoval, t. i. ki ért a folszédéshoz. Ki a rendes
beszédli, magaviseletl, ki a pdlinkasbutykos (= részeges). Az ilyen is jo
azért, ha nem keriill méas, azzal engesztelédnek meg: ,,majd becsukjuk a
diszné helyére”. Elmondogatjak, kinek milyen a felesége, j6 dolgos-e,
nem tépi-e Ossze a belet, tud-e jo rétest siitni stb. Biralgatjak jo és rossz
szokasaikat. Egyik azért, masik masén nem kell. K&zben-kézbe majd-majd
Osszekapnak, mert az asszony valamelyik angyot ki nem allhatja, midta
pletykalt ra, hat nem is hivja meg. Kivilagosodik mikorra diilére jut-
nak. Vacsorara elsOsorban éltesebb embereket hivnak meg a hozzatarto-
z6k kozil, szomszédokat, az uccadban laké mesterembert, meg uri embert
is megtisztelnek, legkivalt a gyéreik tanitdjat.

A kivalasztottakat az ember sorra jarja, lesz-e érkezésiik. Gondos-
kodik kocsis emberr6l, ki a disznét kiviszi porzsolni. Palinkat szerez be
a lohetségig ismerds gazda helyrél, nem pedig depobti. Az asszony meg



a boltot jarja. Bevasarol, sot, paprikat, borsot, kasat, azonkiviil éleszto,
mak, cukor is kell a réteshez, kalacshoz.

Diszn66lés el6tti délutan nagy a siirgés-forgas, tisztogatds a haz-
néal. Késziilédnek a nagy napra. Megmossak a zsirosbodont, kisteknot,
nagytekndt, hosszi asztalt, dézsakat, kolbasztoltét; tepsit, bogracsot Kki-
suroljak, élesztOszaritobast lehozzak a padlasrol, meleg vizzel megmos-
sak. Mindenféle a disznooléshez sziikséges targyat elmosnak, hogy tiszta
legyen és ne akkor kapkodjanak, mikor mar kell.

A gyerekeknek is jut dolog. Egyik kukoricat fejt, még pedig nagy-
szemit, amivel majd a hurkat mossak; masik szemes borsot tor mozsar-
ban; harmiadik foghagymat tisztit. Mindenkinek keriil dolga, aprajanak-
nagyjanak egyarant.

Az ember se pihen: koszoriiléshez késziilédik. Beviszi a hézba a
koszoriikovet, vizet Oont a valytjdba és megforditjia a kdvet mennyire ér
bele, kell-e tobb viz. Majd Osszeszedi a koszoriilnivalokat. Ha van na-
gyobbka fia, az hajtja a koszorikovet, ha pedig aprok a csaladok, atszo-
litja a szomszédot, hogy megcsapassak a késeket. Hozzafognak a koszo-
rilléshez koriilvéve a gyerekekt6l. Forog a k6, az ember ratartja a kés
hol egyik, hol masik oldalat, kdozben szakértelemmel néz a kés élébe,
latja-e?

— Kemény ez a kii, nem hordja.

A szomszéd sz6 nélkiil hajtja hol egyik, hol masik kézzel, ami azt
jelenti, hogy kialtott a karja a hajtasban. A gazda mentegeti magat:

— R4 koll ezt nyomni, nem akarja vinni. Ismét nézi a kés élét, mi-
kézben mondja is: még nem jo sodra van most se.

— Majd moéghuzzuk a kaszakiivel — feleli a szomszéd.

Réhagyja a gazda. Megtorli ruhaval, leteszi. Masikat vesz el6. A
kések utan a kis balta, bard kovetkezik. Legutoljara a gyerekek bicskajat
is megfényesiti. A megkodszoriilt szerszamokat a kemence torkara szaraz
helyre teszi.

Koszoriilés végeztével a gyerekek letakarodnak. Ha a csigacsina-
last erre a napra hagytdk, ekkorara ezt is megpddorték az asszonyok. A
segitség hazamegy. A hézbeliek is lefekszenek, mert reggel jokor kell
kelni.

Disznoolés reggelén hajnali 4 o6rakor mar fent van a haz kicsije-
nagyja. A gyerekek izgatottam varjak a bolléreket. Dicsekednek, ki meri
megfogni a diszndt, mikor 6lik. Ezer kérdéssel ostromoljak apjukat, any-
jukat. Iskoldba se mennek most, elkéredzettek a nagy alkalomra. Lab
alatt vannak pedig lépten-nyomon, de hat nem mindennap esik diszno-
tor és gyerek nélkiil el se lehet képzelni azt.

Az asszony fiit a bollérpogacsanak, mely ha megsiilt, a kemence
tetejére szakajtokosarba vagy talba teszi s letakarja, hogy el ne hiljon.
Disznémosni kantaban vizet tesz be a kemencébe. Majd hozzafog kasat
fakatdoztatni. Talpig gbzben &ll a pitar. Az ember meg a szobaban palin-
kat tolt butyelldba. Az asztalon tadnyérra teszi a zold butyellat, hogy ami
esetleg kiviill megy, a tanyérban maradjon és kis tdlcséren Onti bele vi-
gyazva. Hideg helyre, ablakba teszi. Aztan bekésziti a hosszuasztalt, ahol
ninos, ott a hazban 4116 asztalt nyitjak széjjel.
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Kinyitjak a kaput és varjak a bolléreket. Jonnek is, ki elébb, ki
utdbb, felkésziilddve. Vasvilla a vallon, szértariszmya a haton benne a
hurkatolté és kisldmpas, mely utobbi arravald, hogy sotétben lassak a
pallot, godrot. Csizmaszarbam a kések ruhaba tekerve. Az asszonyok ko-
tét visznek, meg bicskat. Altalaban 8k késébb, vildgossal mennek, mikor
a legsziikségesebb haziteendot elvégezték.

A bollérek topognak, csizmdjukrol, ruhdjukrédl a havat letisztitjak.
A vasvillat az eresz alatt hagyjak. Zorgésiikre a betamasztott pitarajtot
kinyitjak, amikor nagy g6z csapodik ki, a bent levOk korvonala is alig
latszik. Bel6lkeriilnek a bollérek. Bekdszonnek:

— Adjon Isten jo roggelt! Egésségiikre az éccakai nyugodalmat —

h vot.

— Vot, hala Istennek, valaszol a gazda, el6bb megkdszénvén a
kérdést.

— Folvirradtak?

— Fol, hangzik a valasz s mindjart az idéjarasra terelédik
a szo.

— Milyen id6 van odakint?

— Ropog0ds. Anvidrul fit a szél.

— Az a jo, nem pallik mog a hurka — feleli 6rvendezve a gazda. Az-
tan betessékeli és leiilteti az érkezdket, kik elobb leteszik magukrol ba-
tyujokat. Szirt, tarisznyat az agy végébe, vacokra; hurkatoltdt a kucko
szajaba, késeiket a parkanyra, kemencetorkara, a lampast pedig az ajto
moge akasztjak fol a fogasra. A gazda eldveszi az ablakbol a butyellat.
Maga iszik el6szor.

— Isten éltesse! — koszonti az érkezdket.

— Isten aldja mog — felelik r4& mindannyian és mikor ivott, egéssé-
gire kivanjak. Nyujtja a gazda: ,fogja na! Ekkis sziverésité”. Jar kézrél-
kézre, sorba. Mindenik mond valamit: En is mogcuppantom. — Szippan-
tsunk na. — Hocide, hadd csokolom mog Tithogyi Zsuzsit. — Adjon Isten,
hosszti kolbaszt, vastag szalonnat! — kivdnja a legdregebb, visszaadvan
a butyellat a gazdanak. Ragyujtanaik s pipasz6 mellett megy a beszél-
getés, mely ha csondesedik, valamelyik serényebb rogton kérdezi:

— Oljiik e man?

— Hamar 16sz. Meglatszik még a gerenda az ablakba. Nem latjuk
még, nem j6 helyre szurunk — mondogatjak a higgadtabbak. Tovabb

— Nézziink man ki, oszt haladjunk, mert az id6 eljar! — adja az in-

A gazda is tiirelmetlenkedik, mentegeti is magjat, hogy egyik so6-
gort varrnak még, aki legjobban tudja a disznot megszarni.

Elénk diskuralas keletkezik az olesr6l. Mindenik tud esetet, hogy
itt, meg itt, hogy szaladt el, hogy ugrott le a kocsirél, hogy iilt hatulso
fertalyara . . . Joiziit nevetnek rajta.

Megjon a vart ségor is. Neki esnek, van mit hallgatnia. Nem is sz6l
sokaig, csak mikor alabb hagynak az incselkeddk, kezdi magat kibeszolni.

— Folérzottem én, de az ora mogallott — piszkos man a nehésség
esson bele — nem tudtuk az idét, mé tdjon van. Hogy sotét vot, vartunk
még. Aztan mog elaludtunk.



Nem hiszik nekii. Viccelik:

— Rafekiidtél a pondolre . . .

Abban marad a csipkel6dés, mert az asszony reggelit készit be,
szalonnat, téli tardt, meg bollérpogacsat tesz elibok s kinalja. Nem is
kéretik magukat a bollérek, el6bb azonban a palinkas butyella sorba jar.

A kocsi is itt van mar. A gazda palinkat visz a kocsisnak és ra-
parancsol a bollérekre, hogy elég szalmat rakjanak fel, jol megsiissék a
disznot.

A Dbollérek mentiill hamarabb elvégzik a reggelizést, indulnak a
disznét lefogni. A gyerekek szaladnak elére, a félénkek bentmaradnak.
Legtjabban a gazdasszony bogrét visz vért felvenni véreshurkénak.

Kinyitjak az o6lajtot, a rajta kijott disznot megkapjak, jobb olda-
lara rantjak, lefogjak. Egyik bollér a csizma szarbol kihuzott hegyes
disznoolé késsel a gegdjénél beleszur, az els6 két laba kozt iranyitva a
szivét igyekszik megszarni, mit ha eltaldl, meg se nyikkan a diszno.
Ilyenkor a kés éle felfelé, illetdleg a hasa fele van. Ha nem jol szarjak
meg a diszndt, hosszan, sokaig sivalkodik; ha a gégéjét vagjak el: ho-
rég. — Ha tobb disznd is van, vészjosléoan rofog a tobbi, mig hasonlo
moddon ki nem oltjak életét.

A diszno6 sikitdsara bedugjak a hazban maradt gyerekek a fiiliiket,
csak amikor megolték, jonnek ki nézni a diszn6t, meg a f6ldon elfolyt
aludt vérét, koriilallva azt. A bollérek megtoriilik a véres kést a szoré-
hez, a sortéjét pedig megtépik, Osszekotik és az eresz ala a koszorufara
teszik, vagy kamréba viszik. Meszelot készittetnek beldle a cigannyal.
Azutan létrat hoznak eld, melyre rdhencsoritik, ugy huzzak a kocsiig.
Ott az alsovényre teszik ia l1étra egyik végét s felhuiizzak oly moédon, hogy
a kocsis fent a kocsin huzza, a bollérek pedig alol toljak. Alikor fent van,
a létrardl leforditjdk a szalmara, a saroglyat felkotik. A 1étra a kocsin
marad, fohajitjdk még a kopott sopriit is, amivel majd a diszn6t meg-
soprik a pornyétol. A gyerekek nyitjak ia kaput. Viszik a diszndt a por-
zsOlohelyre. A bollérek gyalog mennek egymasutan, vallukon a vasvilla.
Visznek egy rossz kantat, vagy vodrot i3, meg rossz kapardkést, mert
a jonak az éle kilagyul a tizben. Utanuk a gyerekeik.

Ha kozel van a porzsoldhely, vagyha készen vesznek® disznét
olyan embertdl, ki kozel lakik a porzsoléhelyhez, meg a nagyon szegény
helyen, ahol kocsira nem szédmithatnak, akkor lehajtjdk a diszndt és ott
a helyszinen 6lik meg.

Porzsolni olyan helyen szoktak, aihol a tliz nem tehet kart az épii-
letekben, mint pl. a varosszéleken (Paperei lapos, Cigany ér stb.) a varos
apré térségein keresztek mellett, régi kocsmak koriil, malmok alatt,
széles uccakon is az arkot athidaldo dobogok el6tt. Masutt nem szabad.
Eégi tilalom ez, melynek betartasat a gyakori szerencsétlenségek miatt
tették kotelességekké a lakosoknak a varos vezet6i.*

3 Készen vett disznébol életre (vér, bondd, bél) 18-20-21 kig-t enged el az eladd Kupecek
23-25 klg.-t szamitanak.

*Az 1784. nov 28 publikati6 igy szol: ,Senkia Véarosban disznot ne perzseljen, hanem
kivigye, mert akit a F6 Tiszt ur emberei rajta kapnak, sertését confiskaljak, magat arestomba hajtjak.
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Mikor kiérnek a totthelyre, a disznot leeresztik a kocsirdl 1étran,
vagy leemelik a bollérek, azutan a szalméat ledurjak. Ha nincs tiszta hely,
a havat eloprik, a fagyos foldon szalmat teritenek el és arra fektetik
a disznot hasra. Ugy allitjak, hogy farral szélnek legyen, a tiiz végig
szaladjon rajta. A két els6 labara rahag egyik bollér, a masik, a hatulso
labait fogja és htizza, hogy igy kinyuajtva siiljon meg. Most Olnyi szal-
mat szornak ra és meggyujtjak. Nagy langgal lobog fel a tiiz, messze
latszik a fehérségben. Koriilotte a bollérek sotétlenek. Néznek a tlizbe.
Oriilnek a gyerekek, ugrandoznak. Mikor a szalma elég, sopriivel szél
ala, a disznod fejéhez sOprik a pornyét; késsel kaparjak, tisztogatjdk a
disznét, hogy a szbrrel a sar, por kimenjen, hogy igy jobban megpirit-
hassak a borét.

A gyerekek szél aldl, a disznd fejénél tiizet csinalnak, ennél gyujt-
jak meg a villara vett szalmat a bollérek valahanyszor leég a disznorol.
Ha elfelejtkeznek a tzrél, fajjak a parazsat, hogy fellobbanjon. Ilyen
kis tliz akkor is van, ha nincs gyerek a perzselésnél.

Megporzsolés alatt se sziinetel az a tréfalkozas, mely disznodlés al-
kalmaval végighuzdédik egész napi munkdjukon, mulatozasukon. Egyik
csondes bollér palinkas iliveget vesz ki belsé zsebébdl, azon komolyan
iszik el0szOor maga, aztdn nyujtja tarsainak, kik ivaskozben veszik észre,
hogy nem pdlinka, de tiszta viz van benne, azonban a vilag minden kin-
cséért se figyelmeztetnék a tobbieket, hanem nyujtjdk tovabb. Kézrdl-
kézre adddik az iiveg:, csak mikor visszakeriil gazddjahoz, szélal meg
valamelyik, hogy jo palinka, de nem tartja a sodrdt. Anndl inké&bb tartja
a jo kedv, artatlan humor, mely beldliikk 1épten-nyomon kitér. Taldlnak
is modot, hogy visszaadjak kiilon-kiilon a raszedést.

Ha az els6 tlizzel elég jol leég a szOr a disznorodl, azutan vasvillara
vesznek szalmat, a kis tliznél meggyujtjak és ugy tartjdk a diszn6 olda-
lahoz, jartatjak, vezetgetik a bollérek végig-végig minden részén, hogy
egyformén porzs6lédjon s mikor mar a, szalma elég, i4 parazsat rardzza
a diszn6 hatara, a villaval huzogatja el a sz6ros helyre. Minden elégett
\ illa szalma utan lesoprik a disznot és megkaparjak. Ha a hatat, meg a
két oldalat meg-porzsolték, gerincre forditjadk és téglaval vagy fagyos
goronggyel oldalat megtamasztjak. Mikor a szOr teljesen leégett, azutan
mar csak piritjak, siitogetik a 'borét. 1dokozonként a vas vili a inegtiize-
sedett agmal. siitogetik a hajlatban a sz6ért, meg a labar6l. Ha atmeleg-
szik a laba, prébaljak a kormoket leszedni, mely ha nem jon le konnyen,
tovabb melegitik, mert ha hamar leveszik a kormét, 0sszerandul a lab.
A diszno leszedett kormeit 6sszeszedik orvossagnak.

Megtorténik, (hogy megég a disznobldre és kireped. Ilyen helyeken
sarral kenik be gyenge id6ben, kemény hidegben pedig vizet ontenek ra
minden villa szalma utan, hogy a zsir ki ne siiljon.

Ha jo6l bannak a disznoval, megpirul pirosra, soétét borsziniire,
tapogatva nem puffog, hanem kopog. Ha jol megsiitik, piros, mint a rozsa
és joizli; a nyers: fako és izetlen.

A megporzsolt disznot vizzel meglocsoljak és egy cséva szalmaval
pernyés vizzel bekenik. A vizes pernyétél a bor meggyongiil, nem szakad
ki, ha fogjak. Ismét rabencseritik a létrara, felteszik a kocsira és lassu
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lépésben viszik haza. A nagyon szegény pedig Olajtéra teszi és kézi
szankén vagy talicskan tolja haza boldog elégedetten a pirosra siilt, g6-
z6lg6 disznot.

Mig a bollérek a disznot perzselik, addig otthon a bdllérasszonyok
a hurkdba valdé kasat fakadoztatjak. A katlanon vizzel van tele az st.
Tiizelnek ald erdsen s mikor forr a viz, beledntik a kasat, elébb azonban
négy-6t meleg 1ébol is elmossak. A foddvel leboritott kasa a vizzel forr,
majd elkezd fakadni, puhulni, majd csak felefévésben van, mikor leve-
szik az ustot a tzrél. Kozben strin nézik fakanallal, a nagy gézben
alig latnak:. Most egy talba mernek a kifakadozott kasabol, hideg vizet
ontenek ra kézzel kavarjak és addig mossak ujabb lébe, mig tiszta nem
lesz sziirkéé szinli siiri, sikos, nyirkos leve. Egy disznd beléhez 3 kilo
kasa kell. Ma mar rizskasaval toltik a hurkat, ezel6tt azonban gazdag
helyen is koleskasat hasznaltak. A tiszta kasat két Osszemarékkal kicsa-
vargatjak és csikmak-sziirébe vagy kosarba rakjak, mint a korpaélesztét
szokas kiszaggataskor. A meleg kasalevet, meg a hideg vizet dézsaiba
ontik és a porzsoléstdl behozott disznd megmosasara hasznaljak fel a
kemencében levd tiszta vizzel.

A késa fakadoztatasa utdn, de kozben is, ki-kiszaladnak a bollér-
asszonyok az uccara, varjak, lesik, hozzak-e mar a disznét. Vizet forral-
nak, dézsat, bogrét, kocsogot készitenek eld a disznémosashoz, ezenkiviil
egy darab tiszta, fehér ruhat, az tgynevezett vérds ruhat, mellyel felsze-
déskor a diszndban levo vért mossak ki, szittatjak fol.

Ha a bolléreket az es6 nem hatraltatja a porzsdlésben, meg ha nem
koloncos a diszn6, 9 érara hazaviszik.

Otthon, kozel a kathoz és pornyegddorhodz, elteritenck harom-négy
kéve kukoricaszarat, vagy rozsét; ma mar ezeket 6l- vagy szinajtd he-
lyettesiti. Az olaj t6 mellett egyik dézsaban meleg, masakban hideg viz
van. A diszn6t ismét létran veszik le a kocsirdl és az ajtéra guritjdk ré
oldalvast. A kocsist a gazda, ha idegen, kifizeti, ha atyafi vagy jobarat,
megkoOszoini a szivességét, mindkét esetben palinkaval is megikinalja. A
bollér ezalatt kihozza a parkanyrdl az éles kést, lednti meleg vizzel a
disznot, aztan ralép az ajtora ugy, hogy a diszno laba kozott van és az
¢les késsel, két kézre fogvan azt, kaparja a borét pirosra, fehérre, mar
ahogy megsiilt, az asszonyok egyike pedig vagy nagyocska gyerek, on-
togeti a vizet arra a helyre, ahol a bollér kaparja. A kasalével a piszkat,
a nagyjat tisztitjak, azutan tisztavizzel oOntozik. Ha két bollér jut egy
disznohoz, egyik a fejét, fiilét, szajat tisztitja, mig a madasik a hatat és
oldalat kaparja.

Eloszor az egyik oldalat tisztitjdk meg, akkor a diszndét az oOlajtod
egyik részére huzzak, a masik nagyobb részére vodor vizet Ontenek, sep-
rivel lesoprik és ide a tiszta helyre forditjdk a disznét megkapart olda-
laval. Ha a masik oldaldaval is készen vannak, gerincre forditjdk labbal
felfele, és tégla vagy fadarabbal megtidmasztjdk, hogy el ne forduljon,
amikor a hasat, meg a labakat takaritjak. Korme koziil a piszkot ki da-
raboljak borostol. A fiilét cséesutkaval dorzsolik, ki is hasitjak, hogy
jobban hozzaférjenek. Utoljara az orrat, szajaszélét, szemekornyékét
tisztogatjak.
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Mikor szép tisztira megkapartak, elészor a négy labat veszik le,
ki hogy akarja, szereti. Ahol nagy sonkat szeretnek, ott els6labaval a
lapockat, hatulséval a keresztcsontot is hozzaveszik. Kis sonkavételnél
gondolomra kanyaritjak ki a labat és kiilon veszik a lapockat, kiilon a
keresztcsontot.” A levagott labakat a bollérasszonyok a haz elébe hord-
jak az élesztOszaritora. A gyerekek segitenek hordani, csupa csatakosak
lesznek, elaznak-faznak, de nem panaszkodnak a félvilagért sem, sét bol-
dogan dicsekednek segitkezésokkel.

A labak levétele utan hasra forditjak a diszndt az olajtdo kézepén és a
fejét veszik le. A bollér a szaja végétdl kezdi vagni késsel csontig, a fiile
hita mogott a tarkdjan (keresetiil a szaj masik végéhez forditja vissza
a kést. Ezutdn csontvagoval az allkapcat elveri két feldl. Most megfogja
az orrt, egyet tekerit rajta és lecsavarja a fejet. A torkot késsel vagja le
ugy, hogy a nyelv ott marad az alléon a tiido, sziv, csigerrel egyiitt. A
fejiét és minden egyes véres darabot hideg vizben megmossak.

Most kovetkezik a tulajdonképpeni felbontés, felszedés. A bollér a
diszn6 hatat a leggerincén fejétdl kezd-e végighasitja, a farka tovénél
ugy kerekiti ki, hogy a gerinccel a farok is egyiitt legyen, egészben joj-
jon le. A gerincrél csontvagobaltaval az oldalbordat kétfelél vigyazva
elveri, hogy a belet ki ne vagja, meg ne sértse; a farinal kezdi felszaki-
tani, ugy halad a feje felé és a két nyhjja porcos fejét is eliiti 6s a ge-
rincét, amit orjanak neveznek, a farkaval egyiitt kiemeli.

A felbontasnal ott vannak az asszony kik a belet varjak, lévén
az 6 munkajuk annak felbontasa, minden részével vald elbanasa. Jelen
van a gazdasszony is; valamennyien azt lesik, milyen vastag, zsiros a
szalonna, mely ha a diszné idejéhez képest elég vastag, kivalt ha ikras,
paizsos, azaz teljesen ¢érett, haldlkodva mondogatja!?:: ,,Szépen fizetott,
olgyem mog a kedves joszagomat”. — , Ilyet adjon jovére is az ,,Ur Isten!”

A tiido6, sziv, nyelv és csiger (= gegd) egylitt vevodik ki. A szivrol
a kutyafiilét (— billentyil) levagvan, dézsaban megmossak.

A gerinc kivétele folytan kétfeleddlt disznobol a barzsingot fol-
veszi a bollér, csomot kot ra, hogy a bél meg ne eredjen s raveti a bélre.
A majanal keresztiil vagja a bélhartyat, kétfeldl elfejti a hus és a hajtol,
hatul pedig a bélvéget kikerekiti s ezzel a bél felszabadulvan, kidleli a
nagy taliba, ezeldtt béltekndbe, melyet az asszonyok sietve visznek a
konyhaba, hogy ki ne hiiljon.

Véres ruhaval kimossak a torkosat, kihajtjak bel6le a véres vizet,
mely az allkapcan folyik ki s a kicsavart ruhaval kiszittatjdk mindeniitt»
A téglat elveszik kétfeldl, a mell- és farporcogot kivagjak és a két oldal
kiteriil egészen.

Sorban kovetkezik ezutan: a két oldalborda, a vordses szinii két
hossz- vagy nyak és ugyanennek a farcomb feldli fehénszinli felerésze
a fehérpecsenye, nyujja (= szegye), haj, két kordsztcsont és két lapocka.
Utoljara veszi az allat a torkossal egyiitt. Mindezeket megmossak, 6blo-
getik és a hazba viszik a hosszaasztalra.

A szalonnan maradt apr6 u. n. arvahusokat megszedik kiilon télba,
amit a kolbaszba hasznalnak {61, de elobb a kdvértdl sorba tisztitjuk.

° Szoktak venni kozép nagy sonkat is, amikor derékban vagjak el a lapockat és
keresztcsontot.



13

Kiilon veszik a tokhajat az artan disznonal és kisiitik. A szalonnat a hast
kozepén kétfelé hasitjak és a széklabra teritik ki hilni. Ledntik egy
vodor hideg vizzel és ott hagyjak, még csak sézni nem kell, vagyis, mte
a husokat fel nem vagjak. Langyos idOben egy iist forrdé vizet mentiil
magasabbrol ontenek ra, akkor nem avasodik meg.

Miel6tt hozzafognanak a hue feldolgozasahoz, megmazsaljak a szét-
szedett részeket. Az eresz alatt felkotott mazsald (romai mérleg) lancos
négyszogletes tanyérjara rakjak elobb a szalonnat. Rendesen a legore-
gebb hozzaérté végzi a mérést, nagy szakértelemmel huizogatvan a mazsa
szaran a sulyozo kortét, mig eltaldlja az egyensulyt. Papaszem segitsé-
gével és az esethez ill6 komoly abrazattal olvassa le a mutatott sulydsz-
szeget a korilalléik jolesd, haldlkodd sohajtasai kozt. Azutan rateszik a
hajat. Kiilonmérik a tobbi husrészeket. Végiil megméretkeznek az asszo-
nyok, emberek, sét a gyerekek is, ama nagy élénkséggel szokott torténni.

Most mar hozza fognak a hus feldolgozésdhoz, de eldbb a pitarban
megmossak késoéket, keziiiket és fehér kotot kotnek elibiik.

Ahany haz, annyi szokas, mégis leginkdbb ugy szokott lenni, hogy
a bollérek a hazban, a bollérasszonyok a pitarban végzik teenddjiket,
csak ha nyitott kéményi a pitar és ha nagy hideg van, htzddnak be a
hazba hurolni és hurkat télteni.

A hus feldolgozéasanal elsGsorban a paprikashasnak valot szedik
Oesze, mert délre az az ebéd. Rendesen ¢ltesebb bollér fézi a paprikas-
hust, akinek j6 szajize van. El6szor is a disznofejet megmyuzza, (a borét
késobb felfiistolik), a csontos részit kettévagja, a vel6t kiveszi, tiszta
fehér ruhaiba koti és tesz bele borsot, sot, paprikat. A fejecsont jon a
bogracs fenéikére, melybe eldbb sét tesz és csOves paprikat elhasogatva,
azutan az allcsont, orr, fiil kovetkezik. Sok helyen a szivet, nyelvet és a
csigert is beleteszik. A maj is a paprikasba jon, melyet felefévésében
feldarabolnak késfoknyi vastagra. A madjjal egyiitt .szoktdk mag a vesét
is. Belerakja a nadragszijat (lapé) is, Ggyszintén iaz aprd csontos huso-
kat 0s oldalvégeket. Levet annyit ont ra, hogy folérje, szaporitani ne
kellessen. Oregebb husra tdbbet, fiatalabbra kevesebbet. Csondes, rende-
sen gané (— tOzeg) tliznél {6 az abalt majnak folil a tetején kell lenni,
de csak azutan, mikor az alsd része megf6tt és megrazkodik fenékig. Ek-
kor, ha szépen beszél: rotyog egyarant és nem bigydg-bugyog, megfor-
ditja, amit aztan tObbszor is megtesz, vagyis leveszi a tiizrél és a bogra-
csot fiilénél fogva elébb riszalja, aztan forditja.

Ha megf6tt: folpaprikazza. Kistalba levet mer ki, abba teszi a tort
paprikat és Oszekavarva a paprikashusra onti. Ha paprikaval foéne meg
a hus, kozmas lenne a leve. A paprikashus akkor f6 meg, ha a csontrol
lejon a hus; a szagarol is megmondja az iigyes bollér: nern nyers hiisszagu.

Levest orjabol f6znek, de szoktak voroshagymalevest is karikara
vagva, ami mar az asszonyok dolga.

A bollérek leszedik a husokrdl a kovéret talba, dézsaba, a hajat is
ideteszik, meg a szalonnabdl, amit ki akarnak siitni. S ha mar nem fér
az edényekbe, vékasba rakjak. Félreteszik.

Kolbasznak szedik 6ssze az oldalr6l csiingd husokat, lapockarol is
levagjak kétoldalt a hust, a héajkeriillet husos részét és néha a koroszt
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vagy  tokpdcsOnyét is belevagjak a kolbaszba valé koézé. A szalonarol
megszedett apré husokat mar emlitettem.

A korosztecsontokral lefejtik a comb-, farrész hust, az u. n. tokpo-
csOnyét, amit kordsztpdcsonyéneik is mondanak, vagyis a kordsztcsontot
kiforditjak a pdcsonyébdl és megtakar Gsit jak. A nyuajja kdzepébdl csi-
naljak ia szarmat (t61tott kaposzta).

A kolbaszba valé (husokat két kés kozt megaprozzak, aztan barddal,
kis baltaval, szekereiével — marahol mi van — torik Ossze. A husok toré-
sekor a kések és bardok, mint mondjak, nétara jarnak, vagyis nem Ossze-
vigsza, hanem olyan ritmusra, mely kellemes hangzasanal fogva a mun-
kat konnyiti, Ugyannyira, hogy a bollérnek e munkajdban inkabb van
sziiksége halldsara, mint latasara. E jellegzetes ritmust az uccanhaladok
is azonnal felismerik.

Ahogy a bél bekerill, az asszonyok ugyancsak sietnek a szétszedé-
sével, mig ki nem hiil. El6sz6r a méajat veszik le a bélr6l, melyrdl az epét
ugy igyekeznek levagni, hogy el ne fakadjon, be ne piszkitsa, kesertivé
ne tegye a madjat. Elhajitjdk. Sok helyen epeszappan készitére hasznal-
jak, mely az arcrél a pattogzasokat elmulasztja. A vizhoélyagjat a gyere-
keknek adjék; aztan leveszik a vesét, nadragszijat (Iépet)’, a fehérmajat.
Ezek utan a fodorhajrél kezdik lefosztani a vékonybelet, melynek végét
,bekotik fonallal, hazicérnaval és elvagjak téle a pucrot (— gyomor) meg
a vakbelet, amit palanyjanak mondanak.” A vastag bélrél lekeriilt kovére-
ket megabaljak és hurkaba hasznaljak, de elébb hideg vizre teszik és meg-
siitik. Amit nem hasznalnak hurkaba, tepsibe kisiitik, kiilon edényben
tartjak. Mivel hamar megtavasodik, eldszor a bélzsirt .hasznaljak el.
Crazda helyen bejaro6 szegény asszonynak adjak vagy toportdsbe teszik.

A vékony belet kiviszik a pornyegddorhoz, elvagjak oOles hosszi-
sagura, két ujj kozt kihuzogatjdk a ganét (= bélsar) belble, kodcsogbol
vagy bogrébdl langyos vizet ontenek bele: eresztik a belet.

A kieregetett béldarabokat a pitarba visszaviszik talban vagy tek-
ndében, melyben langyos viz van és egyenként kiforgatjdk fakanal nyélre
huzogatva, amikor fondkul marad.

A kiforgatott beleket mangorlosulyok sima hatuljan, Gjabban desz-
kalapon fakéssel, hurolofaval, ilyenek hidnydban vaskés fokéaval hurol-
jak: a bélen levé nyakhartyat lecsupaszitjak. Aztan folfujjak s ahol pisakot,
voros foltot latnak rajta, ott tovabb kaparjak. A tiszta hurokat langyos
vizbe teszik, megmossak harom-négy 1érdl is. Bogrében all a langyos viz-
ben, mig a kolbaszt nem toltik.

Masik asszony a vastag belet szedi széjjel kézzel, a kovértdl késsel
tisztitja, mit hideg vizre tesznek, megabaroljak s hurkaba elhasznaljak.
A Dbélteknében kiviszi a pdrnyegddorhdz, félr6fés nagyra eldarabolja,
aztan az egyik végét befogja, a masikon pedig egy asszony meleg vizet

® A lépet a diszn6ol kiiszobon beldl szokték elasni olyan ruhdban, mit konyhdban hasznalnak
9 csomo s0, 9 nyirfasopriikord és 3 gerizd foghagymaval. Kovet is tesznek ra, hogy a disznd ne durja.
Mindezt azért csinaljak, hogy ne pusztuljon a diszno.

" A pucorbél (gyomor) lesz a nagy gomboc, a vakbélbdl (a vastag hurkéanak az a része, hol a
vékonybél beletorkolik) a kis gombdc. Régen a gyomrot megmosva eltették és pacallevest féztek beldle
meg tejoltonak hasznaltak.
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ont bele s aki a belet fogja, megrazogatja, aztan kiereszti. Ezt annyiszor
ismétlik, mig a bélsar ki nem megy belble. Eresztés utan visszaviszik a
pitarba, langyos vizet Ontenek ra és megszinelik: korominél csipkedik
rola a pisakot, 1éhat stb. Szinelés utan kiforgatjak és szemes kukoricaval
meleg vizben mossak, dorzsolik tiz-tizendt 1€bdl is, mig csak sikos. Néha
lagysoval, s6t voroshagymaval is behintik, hogy a pisakot lemarja rola,
a szagat kivegye. Ujjon probaljak, hogy lecstiszik-e? Ha sikos a bél, a
levet leontik roéla, a kukoricat tytkoknak vetik ki és még két 1ébdl a be-
let megszinelik. Azutan szilkjében 4ll, mig toltésre nem keriil a sor.

Amint a bél bekeriil és leszedik rola a majat, vesét, 1épet, fehér-
majat, tiidét, szivet, mindjart teszik az abalé vizbe, megabaljdk a torko-
saval egyiitt. Az abalt vesét hosszdban kétfelé vagjak a kozepén s ki-
tisztitjak beldle a nyélkassagot. Leginkdbb aproé kockara felvagva leves-
be fézik, sok helyen a paprikds hugba szelik fel hosszukasra. A maj is
odakeriil. Az abalévizet vagy amint mondjak fonnyo levet nem Ontik ki,
hanem a hidegre teszik,® hogy tetején a fonnyé zsir megfagyjon, amit
osszeszednek szappannak. Otvaras gyereket szoktak vele kenni.

Mire az abalas, béleresztés, hurolds, azutidn a husok szedése, kol-
basznak vagasa megtorténik, délre jar az id6. Megf6tt az orjaleves és a
paprikashus is, mely utobbi mellé savanya uborkat, vorés répat talalnak
fel. Ebédhez latnak, de elébb megmosakodnak. A paprikashusnak fott
agyvelejét rendesen id0s ember eszi meg, vagy elosztjdk azoknak, akik
szeretik. Egy-két pohar bort is isznak, de nem sokat id6znek az asztalnal,
hanem dolog utan latnak, varja a kolbdsz az embereket, a hurka meg
az asszonyokat.

Ebéd utdn a bollérek a kolbasz készitéséhez latnak. A hozzavalo
hust, szedelékeket ekkorra mar Osszevagtdk aprdéra, most a megtisztitott
foghagymat a kolbasztoltd toloja végével Osszetorik és megkéselik, amit
aztan és megfeleld s6t a husba tesznek; mostandban tort paprikat és tort
borsot is. Osszekeverik a hussal. Meghagyjak az izét, azaz tobb izben kos-
toljak és kostoltatjak a gazdasszonnyal is, elég sos-e, kell-e bele paprika
vagy bors? Ha helyben (hagyja a gazdasszony és a huar is készen van,
akkor egy szal hurt a kolbasztolté vékony csdjére rafejik, elébb a toltd
tokjat teletomik hussal és mig a gyomraval a tolojat nyomja egyik bol-
lér, két kézzel a huros csovét fogja, aprodonként eresztgeti a hurt, ne-
hogy megszakadjon. A hurba nyomkodott hust, most mar. kolbaszt egy
masik bollér kerekbe kandaritja egyik kezével, a masikban levd arral
vagy nagy gombostiivel szurkalgatja, hogy a levegdé kimenjen beldle, ke-
ményebbre toltddjon. A kolbasz szalakat talba rakjak 6s kamraba teszik
rudra, hogy lecsopdgjon. Mdasnap fiistre megy. Régen a kolbaszt is tehén-
szarvon toltotték, mint a hurkat.

Az asszonyok ezalatt a hiink at készitik. A magabalt torkosat, tiidot
és fodorhajat késsel apréra Osszevagjak és a kifakadoztatott kasaval Osz-
szekeverik megfeleld borssal és sdéval. Tehénszarvhdél valé hurkatdlton,
vagy a kolbasztoltd vastagabb csovén tomik a bélbe. A hurkat, gombo-
cot forrd tiszta vizben kifézik; addigl foézik, mig felvetddik a viz tetejére,,
és amikor szalmaszallal konnyen atszurhatdé a bore. Szaritokason szik-

8 Ezel6tt a zsiros csoborbe ontotték, hogy a forrdviz szijja belble az avassagot.
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kad. Hurkaf6zéskor tréfalva kérdezik a bollérek: ,,mozog-e mar?” (t. i. a
hurka). Mire a fehéreselédek, kivalt az elevenebbje, nemcsak megfelel,
hanem egy darabkat az incselkedd bollér kotéje madzagjaihoz, vagy ru-
hajahoz erdsit észrevétleniil, amin aztan van nevetés.

A bollérek még ezek utan feldaraboljak a siitnivald hajat és a sza-
lonnat bérostdl, de le is szoktdk huzni a boriét, amit a kérommel egyiitt
kocsonyanak féznek késébb.

Rendesen a gazda so6zza az ennivald szalonnat és a hust. Ezelott
a hazban az agy alatt, meg a padlason teknOben vagy kéve csutkaszaron
soztak le a szalonnat kiillon. Most a kamraban szokds. Dézsdban s6zodik
a sonka, korosztcsont, lapocka, orja, nyujja, pecsenye.

A bollérek ezzel be is fejezték munkajukat. Megtisztalkodnak, fel-
mosakodnak és pipalnak, beszélgetnek, legfeljebb — ha akkor este kisiitik
a zsirt — segitenek levenni a katlanrdl a vasfazekat vagy iistot.

A gyerekek a holyaggal jatszadoznak, nadszalon felfujjak és nyot-
tetik: a nyildsat befogva combjukon nyomkodjak, csupa zsiros lesz a
ruhdjuk. Disznétor utan elveszik t6liikk és dohényzacskot készitenek be-
l6le. Készen szaraz korpaval (kitorik, fels6 részébdl levagnak, beszegik
ruhaval, vagy szines szalaggal.

Annal tobb dolguk van asszonyoknak: késziilnek a vacsordhoz. S
hogy ez nem a legnagyobb csendben torténik, természetéé. Jo6 alkalom
ez nyelviik korlatlan hasznalatira. A szarmat (t6ltott (kaposzta) mar el-
készitették tokpecsenyébodl, a haj- és nyujja keriiletébdl. Azzal tartjak,
hogy jo szarmat csak disznotorkor lehet f6zni. A katlanon, katlan sza-
janal nagy fazekakban f6 az étel, kemencében siil a hurka, kolbasz, pe-
csenye. Most a tésztatféléket csinaljak: hajastésztat, hajaspogacsat, tiurods
és makos rétest.

A diszndolés torral végzédik. Amint halaleset alkalmaval tort {il-
nek az elhalt emlékére, tiszteletére, tigy a diszn6é haladla is lakomaval,
vendégeskedéssel fejezodik be. Csakhogy nem komoly torral, hanem tré-
fasan, vigan.” Régen olyan disznétorok voltak, hogy jokedviikben rittak
is. ,,Ma mar nem siratjdk el a disznot, mint ezel6tt” — mondjdk az oOre-
gek, de annyi még megmaradt a halotti szokas parodidjaként, hogy a
disznoo6lés napjan hivott vendégeket a gazda virrasztéba hivja. Mert,
mint ahogy fiillenti, .szegény Oreg (a csalad legidésebb tagjat érti) befe-
jezte. A hivottak természetesen igazi sajnalkozasukat fejezik ki. Tuda-
koljak azutan, hogy és mint tortént elmulasa a boldogultnak. A hivo-
gatd 4jtatosan, kenetteljesen adja elé a torténetet, hogy mostandban mar
nem evett, legutoljara is mennyire (horgott stb., csak a legvégén, mikor,
véletleniil kicstuszott szoval elarulja, hogy milyen virrasztoba hivogat,
élvezhetd az a humor, mellyel olyan iigyesen falnak allitotta a hivotta-
kat. Ma is szokasban van, hogy ¢&jfélkor eléneklik valamelyik zsoltart
viagy dicséretet.

Esteledik. Gytlilnek a vendégek, kik késziiltek ez alkalomra, hogy
jol lakhassanak. Van nagy beszéd, zsongas a hazban. Az érkezdk talpra-

° A jokedv, mulatozas hogy mennyire egy a disznétorral, legjobban bizonyitja az az eset, mikor
egy égett gyerek halotti toran a vigasztaloul hasznalt bor feltiizelvén a szomorkododkat, megfeledkeztek
a gyaszesetrol és az Oreg apos igy szolott naszahoz: ,,Naszuram, l6tt ¢' vastag szalonnaja ?”
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esett iigyes mondassal 1épnek be. Az aszonyok teritenek. Szitan hozzak
az eldarabolt kenyeret, melybdl a tanyérok mellé egyet-egyet letesznek.
Késrél ezelott nem gondoskodtak, bicskdja volt mindenkinek; ma is az-
zal eszik legjobb iz(it a vasarhelyi ember. A hazigazda palinkaval kinalja
meg a férfiakat, azutan az asszonyokat, kik koziil nem mindenik iszik.

Bekeriill mindenki vacsorara. Asztalhoz tessékelik a vendégeket,
kik kor szerint foglaljak el helyeiket. Az éltesebbeik, meg a bollérek a
féhelyen, ez a folsOség; az alsosag: a fiatalok az ajtéfeldli részen, koze-
pen az asszonyok egyiitt. Mindenki leiil, csak a font forgdk nem, kik az
ételeket hordjak és gondoskodnak, hogy ne legyen hiany semmiben sem.

Hozzak is mar a fobollérasszonyok a parolgd levest. ,,Jo estét ki-
vanok” — koszonéssel lopnék be s négy ember részére tesznek egy leveses
talat, benne a tyukhusleves csigaval, melyhez jo étvagyat kivannak. Az
asztalnal ilék is kolcsondsen jO étvagyat kivanva kanalazzak befele. Le-
ves utdn hozzak a szarnyat. Valamelyik bollér elébe olyan keriil, melyik-
ben veréb van, mit most csavartak kéaposztalevélbe, hogy hozzd érve el-
repiilhessen. Hangos nevetés tor ki, kivalt az asszonyok révén, a tréfaért.
A szarmara mar bor dukal; a fobollér, vagy a legdregebb férfi koszontot
mond: ,.engedje az Isten, hogy jovére jobb disznot Slhessiink!” Ugy en-
gedje az Isten — mondjak ra. Szarma utan a siiltek: hurka, kolbasz, pe-
csenye keriill az asztalra. Kinalhatjdk er6sen a hurkat az asszonyok, a
kolbaszt az emberek. A bollérek arra kivancsiak, milyen az asszonyoké,
az asszonyok készitette hurka? Kapos is az, de egyikben csoddk-csodija,
egy egész budlibicska taldlodik (valamelyik bollér lopta bele), miért az-
tan visszafelé dicsérik az asszonyokat, csipkedvén O&ket szédval, hogy
beletoltottek minden szemetet. Aminek nem is lehet mas oka, minthogy
soikat Ontdttek a konty ald. De nem tart sokd az els6bbség, egyik asz-
szony olyan kolbaszt vesz ki, amit sehogy se tud feldarabolni. Nevetik
tigyetlenségéért szornyen. De mikor agy darab fa keriil el6 belble, az
asszonyok kerekednek feliil s van mit hallgatni a bolléreknek. Kar volt
sz6lni, az asszonynyelv jobban gyézi, igy evOdnek egymassal, mig csak
valamelyik poharat nem emel az ilyen paratlan bollérekre. Jobbmodu
helyen, ha ki akarnak tenni magukért, tyukot, kappant is siitnek. —
Utoljara hozzak a tards rétest, kottes és hajas pogacsat, lepényt, fankot,
mar ahol mit készitenek. A férfiak a tards rétest és lepényt partoljak,
mert arra jol esik a bor.

Viacsora végeztével az iires tanyérokat kihordjak, de az asztalon
maradni kell siilt husnak is, pogacsanak is, hogy kinek mi kell, ott ta-
l1alja. Ezutan mar a boros pohar jarja, de elébb pipara gytjtanak.

Mig a vendégség ejtozik, azalatt a f Ont f origd asszonyok esznek élii-
koén a gazdasszonnyal, nem marad el a bort kezelé csapos se, na meg a
gyerekek, kik valamennyien hatul az asztalszéket iilik koril, vagy —
ahol van — a kishdzban vacsordlnak egyiittesen. Bar a gyerek ok ott sze-
retnek lenni, ahol a nagyok. Vacsora utan ott lesik a érat apjuk, bagdbm k
koriil, acsingdznak, tatjaik a szajukat, meg bort is kérnek. Néha bizony,
ha nem latjak, az asztalon hagyott pipabdl is szippantanak egyet-egyet,
csupan azért, mert tiltva van. Az életrevaldé gyerek egyiitt dalol a felndt-
tekkel, ha azok dalolasba fognak. A gazda szokott notat kezdeni, biztatva
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a tobbit, mely ha lassu is, de ragad. A jo kis bor jo segité eszkoz. El6-
keriil a tambura is, régebben a boérduda, melynek hangjaira tancolni
muszaj. Meg is forgatjdk az asszonyokat Ugy, hogy o szoknyajuk szele
a lampast is elcsapja. A notabdl néni fogynak ki, mert a jo bor, hoi
egyikbdl, hol masikbol alkalmaé, felderité notdkat huz eld. A régi j6 no-
tak is el6keriilnek, amelyeket mag oOreg tapjuktol hallottak. Azt szeretik,
mentiil tobb verse van. Kozbe-kozbe isznak. Fokozodik a kedv. Sornota
jarja, melyre ismét inni kell. Majd egyiitt dalolnak. Akinek melegedik a
fiile tove: allva dalol.

A nagy fiistben és melegségben a lampa is nehezen &g, tObbszor
ki kell nyitni az ajtot friss levegdért.

Ejfél felé a gyerekek elszenderednek, egyik a vackon, masik az
agymajban, harmadik a kucko szajaban alszik.

Ejfélkor egy szivvel lélekkel felallnak és zsoltart vagy dicséretet
énekelnek. '

Kevés csendesség utan Ujra hozzalatnak a dalolashoz, tancoldshoz.
Szépen mulatoznak hajnalig, sokszor virradtig, csak azért, hogy meglas-
sak, hova lépnek, aminthogy akad olyan is, akinek sziiksége van a vila-
gossagra. Az a jo disznétor, amelyik soka tart. Ejfélutani két ora tajon
kezdenek haza szallingdzni. Legtobbszor egyiitt, egyszerre, egy ajtonyi-
lassal mennek el, de a gazdasszony addig nem engedi el Oket, mig egy
kis kolbaszt, hurkat, paprikashust, pogacsat, kiflit, miegymast nem ad
mindegyiknek, kivalt a bolléreknek. Kik ahogy jottek, ugy mennek el,
tarisznyaval nyakukban, vasvillaval vallukon, a lampasban ég6 gyertya-
val. Harom sorjaval is elkdszonnek, ugyanannyiszor felhajtvan Szent
Janos poharat. De azért még bucsuzoul eléneklik:

Mar ,,baratim legytimk készen, Hogy mi szives baratsagbol
Menjiink innét haza. Ide Gsszeg}_/ﬁltiink,
A mulatsdg mar elég volt, Eteleddel, italoddal

Mar megelégedtiink,
Azért mondjunk allelujat,
Adjon Isten joéjszakat
Ez egész haznépnek,

Es az elmenSknek!

Hagyjuk azt maskorra.

Edes gazdam, mar elmegyiink,
Szivességed megkdszonjiik,
Engedelemet kériink.
Engedelmet kériink

Gazda, gazdasszony kikiséri a vendégeket a kapuig, hol még egy-
szer elkezelnek, elkdszonnek. A héazbeliek is elnyugosznak.

Masnap siitik a zsirt. Toportdjébol — tesznek félre is — szappan f0,
A bélyegét és csékét'' kiilon siitik serpenyében, ami aztan a toportdbe
megy a fodor, toportdvel, melyet ezeldtt elfogyasztottak. Mig a zsir siil,
elmossak a sok zsiros edényt, eszkozoket, asztalt s mindazt, ami elkeve-
redett a diszndtorban.

A kolbaszt mar masnap flstdlik. Egy hét mulva kiszedik a hobol
a husokat, kirakjak szikkadni, aztan felfiistolik. A szalonnat 2-3 hét
mulva.

1% Legtobbszor a CXXII zsoltar 2. versét és a 164 dicséret (az 0j énekes konyvben 196-ik

6. versét hallottam.
' A cs6két olyan gyereknek szoktak odaadni, aki odavizel.
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A fistolnivalokat felrakjak a (kéményben elhelyezett rudakra, hol
a fust befogja,, Ugy tartjak, hogy a boglyakemence fiitésére hasznalt
szalma flstje a legjobb, attol izesebb a szalonna, mely, ha megfiistolddik,
olyan, mint a kinyilt rizsa. Ma mar fiist6l6ben flirészporral filistolnek.

A fustolt husokat, kolbaszt a padlason rudakra rakjak, a szalonnat
a szelemenre akasztjak, ala nyaron rossz tepsit, tanyért testnek, hogy
abba csepegjen. A hajat régen Osszehajtva bevarrtak és a kamraban
vagy padlason akasztottak fel.

Legeloszor fogyasztjak a diszndtorban megmaradt paprikashust,
azutan a hurkat, toportébol szépét-javat. A szive-nyelviét hagymalevesbe.
A diszndkérmot, meg a szalonnarol lehuzott bort kocsonyanak fozik,
vagy paszujban. A fejeborét paprikdsnak krumplival. Fézve fogyasztjak:
a korOsztcsontot, orjat, lapockat, nyujjat és sonkat. Siitve: pecsenyét,
oldalt és kolbaszt. A sonkébdl le szoktak levagni szeleteket siitni ta-
vasszal.

A disznohtusnak azt a legrégibb eltartdsat, hogy az egész disznot
lestitik kisebb-nagyobb darabokban, szeletekben és edénybe rakva zsirral
ledntik, mely kozt friss marad: ma mar ritkdn alkalmazzak; csak ha
nyaron l1abtorés vagy mas szerencsétlenség folytan kell a diszn6t levagni.



